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RESUMO

A inspecdo sanitria de carnes é uma acdo preventiva altamente relevante para a saude
publica, e compreende um conjunto de praticas que objetivam proteger a populag¢ao por
meio da reducio de doencas transmitidas pelos alimentos. Este estudo teve por obje-
tivo identificar as principais causas de condenacdo de carcagas e 6rgios de bovinos e
suinos em trés abatedouros frigorificos localizados em Santa Rosa e Santo Cristo. Para o
levantamento das causas foram analisados os registros de ocorréncias de condenagoes,
geradas pelo Servi¢o de Inspe¢do Municipal (SIM) e Inspe¢do Estadual da Divisio de
Inspecio de Produtos de Origem Animal (DIPOA), antigo CISPOA, referente aos meses
de marco a maio de 2018. A condenacao total de carcagas ocorreu em 0,2% do total de
bovinos abatidos e 1,1% do total de suinos. Entre os principais 6rgiaos condenados estio
o figado e os rins, para bovinos, e rins e coracao para os suinos. Para o abatedouro 1, os
rins representaram 67,3% das condenacoes e o coragdo 21% para 6rgio de suinos, para o
abatedouro 2, os rins representaram 32,3% e figado 55,4% das condenacoes para 6rgaos
bovinos, e, os rins 35,9% e lingua 28,3% para 6rgaos de suinos. Ja para o abatedouro 3, os
rins representaram 47,6% e o figado 45,5% das condenacoes de 6rgios bovinos. Por fim,
a condenacio de 6rgios e carcagas de suinos e bovinos destinados ao abate ¢ de extrema
importancia para a satde publica, pois grande parte das lesdes observadas podem estar
relacionadas a doencas zoonoticas.
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1 INTRODUCAO

Atualmente cresce a preocupacao e a exigéncia com relacdo a qualidade higi-
énico-sanitaria dos produtos de origem animal, pois a ingestdo fora dos padroes
estabelecidos pelas legislacoes vigentes tém acarretado inGmeros danos a saude. O
que aumenta ainda mais a necessidade da inspec¢ao sanitaria ou inspec¢ao de abate,
para que estes alimentos possam ter a garantia da qualidade. Para Simoes et al.
(2013), o desenvolvimento de estudos com o propoésito de identificar as causas de
condenacao de carcacgas durante a inspecao apresenta vantagens, como fornecer
suporte para melhorias no processo produtivo, auxiliando na reducio de perdas
econOmicas e diminui¢io dos riscos associados a saude publica.

A inspecdo continua sendo a forma mais eficiente de controle e garantia da
integridade em todas as etapas de processamento e beneficiamento dos produtos
carneos

Sendo assim, o presente estudo teve como objetivo identificar quais as principais
causas de condenacio de carcagas e 6rgios de bovinos e suinos abatidos, conforme
critérios de inspecdo sanitaria, através dos relatorios mensais de ocorréncias e
condenacdes, para posteriormente identificar e corrigir falhas nas Boas Praticas
de producio. O referido trabalho trata-se de uma pesquisa descritiva e explicativa.

2 REVISAO TEORICA

A inspecdo sanitaria de carnes é uma ac¢io preventiva altamente relevante para
a saude publica, e compreende um conjunto de praticas que objetivam proteger a
popula¢do por meio da reducio de doengas transmitidas por alimentos (BRASIL,
2017). Com o objetivo de garantir que o consumo de carne seja feita de forma
segura sdo necessarias as inspecoes ante mortem e post mortem, tais inspecgoes
visam determinar se a carcaca poderd ou nio ser destinada ao consumo humano
(SILVA, et al, 2016).

Na inspec¢ido ante mortem ¢ observada a existéncia de sinais que levem a sus-
peita de qualquer enfermidade ou afec¢do e realizados os exames necessarios. A
inspecdo post mortem ¢ efetuada nos animais abatidos, por meio de exames de
varias partes e 6rgdos, e define se as carcagas poderao ser liberadas para o con-
sumo (BRASIL, 2017).

A condenagdo de 6rgios e carcagas de animais destinados ao abate pelo servico
de inspec¢do ¢ importante para a saude publica, pois muitas das alteracoes pato-
logicas sdo devido a zoonoses. Note-se que tal pratica tem por objetivo principal
tornar seguro o consumo dos alimentos inspecionados (PRATA; OLIVEIRA, 2011).

41




As zoonoses possuem importancia em saade publica, mas também econdmica,
pois causam custos a rede publica de saade com emergéncias e internagoes, Obitos
de individuos em idade economicamente ativa e ainda custos com absenteismo
auséncias no trabalho (WHO,2012).

Conforme RIISPOA (9013/2017), a inspecio e a fiscalizacdo industrial e sanitaria
de produtos de origem animal abrange a, verifica¢ido das condic¢oes higiénico-sani-
tarias das instalacoes dos equipamentos, verificagido das praticas de higiene e dos
habitos higiénicos dos manipuladores, verificacao dos programas de auto controle
dos estabelecimentos, verificacao do bem estar animal dos animais destinados ao
abate, verificacao da dgua do abastecimento, controle de residuos e contaminantes
em produtos de origem animal.

A deficiéncia de Boas Praticas de Fabrica¢io durante o curso do abate de ani-
mais, na maioria das vezes gera algum tipo de contaminagdes nas carcagas, bem
como sua condenacio parcial, devido a deficiéncia de programas de autocontrole.

Art. 10.As Boas praticas de fabricacdo (BPF), sdo condi¢Oes e proce-
dimentos higiénico-sanitarios e operacionais sistematizados, aplicados
em todo o fluxo de producio, com o objetivo de garantir a inocuidade, a
identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal.
(RIISPOA - 9013/2017)

Art. 74.0s estabelecimentos devem dispor de programas de autocon-
trole desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados
por eles mesmos, contendo registros sistematizados a auditaveis que
comprovem o atendimento aos requisitos higiénico sanitario e tecnolo-
gicos, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a
integridade dos seus produtos [...] (RIISPOA - 9013/2017)

A carne por suas caracteristicas intrinsecas, composi¢cao rica em nutrientes
e seu elevado teor de dgua estdo expostos a contaminac¢do microbiana desde a
sangria até o ato do consumo, e frequentemente estd envolvida na disseminacio
de patdgenos causadores de enfermidades no homem e em animais (SOUZA et
al. 2000). A carne é um dos alimentos mais pereciveis, necessitando sempre da
utilizacdo de métodos de conservacio eficazes, especialmente apds o abate do
animal. Sendo assim deve-se estar de acordo as condi¢oes higiénico-sanitarias
(LUNDGREN,2009).

Para conseguir obter alimentos com boa qualidade microbiologica e evitar a
veiculag¢do de microrganismos patogénicos, ¢ importante controlar a contaminacao,
multiplicacdo e a sobrevivéncia microbiana nos diversos ambientes, assim como

nos equipamentos, utensilios e manipuladores (LINO et al. 2009).




Dada a relevancia das zoonoses, tanto em humanos quanto em animais, a inspe¢ao
oficial de carnes realizada em frigorificos € de suma importancia, pois interrompe
a cadeia epidemiologica de varias doencas de origem alimentar. E assim, o mata-
douro dotado de servi¢o de inspecao desempenha importante papel na profilaxia
da doenca, pois auxilia na prevenc¢ao, com a correta destinag¢do de carcacgas e 6rgao
parasitados. E ainda, serve de fonte de dados estatisticos e dados geograficos, fun¢ao
de grande relevincia dentro da vigilancia sanitaria (SANTOS,1993).

2.1 CAUSAS DE CONDENACAO

A tuberculose causada pelo Mycobacterium bovis ¢ uma doenca infectocontagiosa
de evolugio cronica. Acomete principalmente bovinos, porém, pode participar da
etiologia da tuberculose humana, por seu carater zoonético (BRASIL, 2006). Carac-
terizada por formacoes granulomatosa com tendéncia a caseificacao e calcificacio.

Para Slauson e Cooper (2002), os Abscessos Pulmonares sao uma forma locali-
zada de inflamacio supurativa que frequentemente estao rodeados por uma capsula
de tecido conjuntivo, representando uma reacao do hospedeiro, que visa a seques-
trar a lesdo. As lesOes supurativas sdo frequentemente de origem bacteriana. Ja a
Peritonite consiste na inflamac¢do do peritonio, a membrana que reveste a apare
do abdomen e protege os 6rgiaos, que consiste no acumulo de pus.

Pericardite ocorrer apenas aderéncia sem qualquer tipo de exsudato, condena-se
o coragdo. Se houver exsudatos inflamatorios sem comprometimento da carcaca,
a mesma sera destinada a conserva. Se houver comprometimento da carcaga e
repercussio ganglionar, o destino sera condenacio total (PRATA; FUKUDA,2001).

A cisticercose € a zoonose que mais frequentemente causa a condenacgao de car-
cacas de bovinos, causando perdas econémicas associadas a producio de alimentos,
além de limitar as possibilidades de exportacido de carne, diminuindo o prestigio
dos paises produtores e o valor de seus produtos (PRATA, FUKUDA;2001).

Pneumonia caracteriza pelas fases de congestao, hepatizacio vermelha e hepa-
tizacdo cinzenta. Considerada uma extensao das lesdes parénquima, bronquios e
pleura de carater do exsudato, reacdo dos linfonodos e estado geral da carcaca, e
geralmente nos processos mais extensos e agudos, podendo ser purulentos. (PRATA,
FUKUDA;2001).

3 METODOLOGIA

O estudo foi realizado em trés abatedouros frigorificos da regido noroeste do
estado do Rio Grande do Sul para tanto, foram selecionados dois estabelecimentos
com Servico de Inspecido Municipal (SIM), localizados no municipio de Santa Rosa,
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e outro com Inspecio Estadual (DIPOA), este localizado na cidade de Santo Cristo.
Os estabelecimentos foram assim denominados: Abatedouro 1; de Santa Rosa onde
sao abatidos suinos, Abatedouro 2, também de Santa Rosa com abate de bovinos e
suinos e Abatedouro 3, de Santo Cristo onde sao abatidos apenas bovinos.

O numero de animais abatidos nestes trés estabelecimentos totaliza em torno
de 17,7 mil bovinos / ano e 2,4 mil suinos / ano, conforme dados do Servico de
Inspecio, referente ao ano de 2017. Para o ano de 2018 acredita-se que este numero
possa aumentar, devido ao fato de que um dos estabelecimentos, em questao, esteve
operando apenas durante 4 meses no ano de 2017.

Para o levantamento das causas de condenagoes de 0rgios e carcagas, tanto de
bovinos como de suinos, foram consultados os relatorios mensais de ocorréncias
e condenagoes dos meses de margo, abril e maio de 2018, fornecidos pelo servigco
de inspe¢ao que acompanha o abate nos abatedouros. Assim as informacgoes a cerca
das ocorréncias e condenagoes foram informadas em planilhas de ocorréncias
durante o abate, pelos auxiliares de inspec¢do e médico veterinario responsavel
pela inspecao de abate nos estabelecimentos. Sendo que os abatedouros foram
escolhidos devido a uma maior aproximac¢ao dos autores com os mesmos, sendo
um dos autores é funcionario do abatedouro com Inspecao Estadual (DIPOA), e
outro autor atuar junto ao Servico de Inspe¢do Municipal (SIM).

Com base nas informacoes levantadas foram calculados: o percentual de carca-
cas condenadas totalmente, em relagdo ao total de animais abatidos no periodo,
percentual das principais condenacoes de 6rgaos, e porcentagem de condenacgio
de cada estabelecimento em estudo.

3.2 Resultados e discussao

Durante o periodo de realizacio do estudo foram abatidos 3.813 bovinos com 8
condenacoes de carcaga total, o que corresponde a 0,2% frente ao total. Também
foram abatidos 1.642 suinos com 19 condenag¢des de carcagas, correspondendo
a 1,1 %. Os resultados referentes as causas de condenacio das carcacas estao dis-
postos na tabela 1.




Tabela 1: Relagao das principais causas de condenagao de carcagas.

Origem da carcaca | Causa/doenca Quantidade de carcagas
Tuberculose 3
Ante mortem 1

. Peri i

Bovina er!carrfl|te/ 1
Peritonite
Abscesso hepatico 2
Pneumonia 1
Peritonite 12

. Abscesso pulmonar 5

Suina
Pneumonia 1
Pericardite 1

FONTE: Elaborado pelo autor

Dentre os 6rgaos avaliados, os que apresentaram maior niumero de condena-
coes foram o figado e o rim, em bovinos, rim e cora¢do em suinos, como pode ser
observado na figura 1.

As trés principais causas de condenagoes de 6rgaos em bovinos foram a fascio-
lose, teleangiectasia e perihepatite no figado, cisto urinario, nefrite e infarto nos
rins. Por sua vez Ribeiro (2009), em matadouro de inspe¢io estadual, obteve como
principais causas de condenacao do figado o abcesso, teleangiectasia e a cirrose,
ja nos rins as causas foram nefrite, cisto urindrio e nefrose.

Ja em suinos as principais causas foram a congestio, infarto e cisto urinario nos
rins, pericardite e contamina¢ao no coragdo, contaminacao na lingua.

Figura 1: Relagao dos principais 6rgaos condenados para bovinos e suinos.

2500
1986 2043
2000
1500 E Bovinos
¥ Suinos
1000
473
500 s 176
1 132
16 15 89 3 I 17 34
Figado Coragdio  Pulmio Cabega Rins Lingua

Fonte: Elaborado pelos proprios autores

45




Quanto as causas de condenagdes de carcacas bovinas, observou-se que a princi-
pal causa foi a tuberculose, ja para suinos a peritonite representa 63,2% das causas
de condenac¢ido. Em estudo realizado por Mikosz (2008), as principais causas de
condenacio de carcacas bovinas foram magreza (49,23%), tuberculose (35,38%) e
abscessos (15,54%).Ja Oliveira et al. (2014 ), identificaram a tuberculose (41,82%),
a actinobacilose (38,18%) e contusio/fratura (14,54%) como principais causas.

Para o abatedouro 1, o percentual de condenacgio de carcagas foi de 0,8%, as
principais condenagoes de 6rgaos foram os rins com 67,3% e o coragao com 21%.
Ja o abatedouro 2 a condenacgido de carcagas de bovinos representou 1,7%, e a de
suinos 4,2% dos totais abatidos. Os principais 6rgaos bovinos condenados foram
os rins com 32,3%, e figado com 55,4%, j4 para os 6rgios de suinos, os rins repre-
sentaram 35,9% e a lingua 28,3% das condenacdes.

No abatedouro 3 o percentual de condenacio de carcacas foi de 0,1%, ja os prin-
cipais 6rgaos condenados foram os rins com 47,6% e o figado com 45,5% do total
de ocorréncias. Sendo que o resultado do estabelecimento 3, quanto a condenag¢ao
dos rins aproximou-se com o descrito por Ribeiro (2009), que em matadouro de
inspecao estadual chegou a 40,91% do total de condenacgdes e 21,42% dos rins
inspecionados.

Foi observado que dentre os abatedouros estudados, tanto com inspe¢ao munici-
pal como com inspecao estadual, os rins forram o 6rgao com maior porcentagem de
condenado, tanto de suinos como de bovinos. Assim referente ao rim, Silva(2004)
relata que as alteragoes circulatorias sio as ocorréncias mais frequentes de conde-
nac¢ao renal, seguindo de alteragoes inflamatorias e alteragcoes regressivas. Barbosa
et al. (2006) inclui entre as principais causas de condenacio estdo o infarto renal,
cisto urindrio, congestao, contaminacao, calculo renal, nefrite, esteatose, edema,
uronefrose, hemorragia e hemossiderose.

Desta maneira, no abatedouro 3 com inspecao estadual percebeu se um menor
percentual de condenagdes de carcacas bovinas, quando comparado com o per-
centual de condenagodes de carcacgas bovinas do abatedouro 2 que possui inspe¢ao
municipal. Assim, para que o consumidor tenha seguranga quanto a qualidade, torna
se imprescindivel um minucioso exame post mortem nas carcagas (Gil; Durio,
2000).

4 CONCLUSOES

Considerando o objetivo deste estudo, foi possivel, por meio da abordagem
empregada identificar dentre os 6rgios e carcagas inspecionadas, o rim como
o O0rgido com a maior frequéncia de condenacgdes, sendo responsavel por 67,3%
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das ocorréncias do abatedouro 1, 23,3% para os suinos e 35,9% para os bovinos
inspecionados no abatedouro 2, e 47,6% para o abatedouro 3. Nesse sentido os
dados podem servir de base para trabalhos futuros, buscando reduzir o namero
de condenagdes tanto de 6rgaos como de carcagas, e consequentemente, tentando
reduzir as perdas economicas geradas.

Assim também a condenacio de 6rgios e carcagas de suinos e bovinos destinados
ao abate sdo de extrema importancia para a saude puablica, pois grande parte das
lesoes sao observadas na linha de abate, no ante mortem e post mortem, mantendo
assim um controle rigoroso de todo o processo de abate evitando que produtos niao
aptos ao consumo cheguem a mesa do consumidor, diminuindo riscos a satde da
populagdo e consequentemente doencas zoonoticas.
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